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RESUMEN

La formacion en ciencias basicas para futuros profesionales de ingenieria en alimentos
incluye aspectos generales de quimica, fisica, matematica, y biologia. Sin embargo, es
fundamental proporcionar herramientas asociadas a la geografia, ya que la produccion
de alimentos tiene en cuenta muchas de las variables fisico-naturales del ambiente. Por
eso, este trabajo realiza una indagacion a partir de entrevistas a estudiantes, analisis
documental, y la implementacion de propuestas educativas en las cuales se incluian
aspectos relacionados a la geografia fisica y ambiental. Entre esos aspectos se
menciona la incorporacion de puntos generales de relieve, de tipos de suelos, de clima,
y de hidrologia, que permiten realizar estudios de prefactibilidad en localizaciones
especificas y poder comprender las economias regionales. Por ejemplo, el circuito
productivo de la yerba mate o la produccién de vinos oceanicos en la costa bonaerense.
La vision del estudiantado, asi como los resultados de las propuestas educativas, han
indicado que es de interés y de importancia incluir estos aspectos en la formacion. Por
ello, se han disenado estrategias para su inclusion en asignaturas donde permita incluir
estos aspectos en conjunto con variables econémicas.
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The importance of Physical and Environmental Geography in the basic
science training of Food Engineering professionals

ABSTRACT

Basic science training for future food engineering professionals includes general
aspects of chemistry, physics, mathematics, and biology. However, it is essential to
provide tools associated with geography, since food production takes into account
many of the physical and natural variables of the environment. Therefore, this work
conducts an investigation based on student interviews, documentary analysis, and the
implementation of educational proposals that include aspects related to physical and
environmental geography. These aspects include the incorporation of general points of
relief, soil types, climate, and hydrology, which allow for prefeasibility studiesin specific
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locations and an understanding of regional economies. For example, the productive
cycle of yerba mate or the production of oceanic wines on the Buenos Aires coast.
Student feedback, as well as the results of the educational proposals, have indicated
the interest and importance of including these aspectsin training. Therefore, strategies
have been designed for their inclusion in courses that allow for the inclusion of these
aspects in conjunction with economic variables.
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